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SOUF(TIETEC

SOLUGOES EM EQUIPAMENTOS PARA GASTRONOMIA
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?- 166cm  96cm  129am 135kg

rorNo TUrRBO FTM 150 E

« Estrutura externa construida em ago SAE 1020 com pintura epdxi branca nas laterais e traseira;

« Estrutura interna construida em ago SAE 1020 com pintura interzinc aluminio de alta
temperatura;

- Porta e moldura em aco inoxiddvel escovado;

« Equipamento disponivel em versdes para tensao de M220V ou 7220 V ou T380 V;

« Capacidade de 05 esteiras com dimensdes de 58 x 68 cm;

« Tempo de cocgao por fornada de 15 a 18 min. (com temperatura média de 180 °C);

« Visor com ldmpada para visualizacao interna, com vedacdo da porta em perfil de silicone;

« Isolamento do forno em 1& de rocha;

« Abertura da porta através de maganeta com 1/4 de volta, em material baquelite;

« Controle de tempo, temperatura e injecdo de vapor pelo painel de comando;

« Sistema de alarme sonoro quando o forno atingir o tempo programado de coccao;

« Temperatura maxima de trabalho de 250 °C;

« Equipado com motor monofésico de 1/4 CV;

« Rodizios para deslocamento;

- (dmara com dimensional apropriado para garantir maior circulagdo de ar, permitindo um
assamento homogéneo.

« Consumo elétrico 4 kW/h;

Opicional:

- Opcional em esteira 40x60, 45x65.

« Kit biscoito para até 7 esteiras;

« Cavalete, cdmara interna e/ou externa em ao inox AlSI 430;

« SGV (Sistema geracdo de vapor), reservatério de dgua para gerar
vapor acoplado ao forno.

+ Porta esteira inferior
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166cm  96cm  129cm  150kg

rorNo TURBO FTM 150 G

« Estrutura externa construida em ago SAE 1020 com pintura epdxi branca nas laterais e traseira;

« Estrutura interna construida em ago SAE 1020 com pintura interzinc aluminio de alta temperatura;

« Porta e moldura em aco inoxidavel escovado;

« Equipamento bivolt com chave seletora de tenséo para M 127 V ou M 220 V (Disponivel nas versao gds GLP ou Gds GN);

- Capacidade de 5 esteiras com dimensdes de 58 x 68 cm;

« Tempo de cocgao por fornada de 15 a 18 min. (Com temperatura média de 180 °C);

« Visor com lampada para visualizagao interna com vedacdes da porta em perfil silicone.

« Isolamento do forno em 1a de rocha;

« Abertura da porta através de maganeta com 1/4 de volta, em material baquelite;

- Controle de tempo, temperatura e injeco de vapor pelo painel de comando;

- Sistema de alarme sonoro quando o forno atingir o tempo programado de cocgdo;

- Temperatura mdxima de trabalho de 250 °C;

- Equipado com motor monofasico de 1/4 CV;

« Rodizios para deslocamento;

« Cémara com dimensional apropriado para garantir maior circulacdo de ar, permitindo um
assamento homogéneo;

« Corddo de alimentacao com plug para tomada de 20 A;

- Consumo de gés 0,8 Kg/h;

« Consumo elétrico 0,5 Kg/h.

Opicional:

« SMS (Sistema Multi Speed), para controle de diferentes
velocidades do motor;

- Opcional em esteira 40x60, 45x65.

« Kit biscoito para até 7 esteiras;

- Cavalete, cimara interna e/ou externa em aqo inox AlSI 430;

«SGV (Sistema geracao de vapor), reservatdrio de dgua para gerar
vapor acoplado ao forno.

« Alimentacgo de gds em GN(gds natural)
- Porta esteira inferior
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' 186cm  104cm 145cm  200Kg

ForNo TURBO FTM 240 E

« Estrutura externa construida em ago SAE 1020 com pintura epdxi branca nas laterais e traseira;

« Estrutura interna construida em ago SAE 1020 com pintura interzinc aluminio de alta temperatura;
« Porta e moldura em aco inoxidvel escovado;

« Equipamento disponivel nas versdes T220V e T380V

- Capacidade de 8 esteiras com dimensdes de 58 x 68 cm;

- Tempo de cocgdo por fornada de 15 a 18 min. (com temperatura média de 180 °C);

« Visor com lampada para visualizagdo interna para visualizagao interna, com vedagdo da porta em perfil silicone;
« Isolamento do forno em 1a de rocha;

- Abertura da porta através de maganeta com 1/4 de volta, em material baquelite;

- Controle de tempo, temperatura e injecdo de vapor pelo painel de comando;

« Sistema de alarme sonoro quando o forno atingir o tempo programado de coc¢ao;

- Temperatura méxima de trabalho de 250 °C;

« Equipado com motor monofésico de 3/4 CV;

« Rodizios para deslocamento;

- (dmara com dimensional apropriado para garantir maior circulagdo de ar, permitindo um
assamento homogéneo.

« Consumo Elétrico 11kw/h;

Opicional:

« Opcional em esteira 40x60, 45x65, 60x80

« Cavalete, cdmara interna e/ou externa em aco inox

« Kit biscoito para até 14 esteiras;

« SGV (Sistema geracdo de vapor), reservatério de dgua
para gerar vapor acoplado ao forno;
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ForNO TURBO FTM 240 G

« Estrutura externa construida em aco SAE 1020 com pintura epéxi branca nas laterais, traseira e cavalete;
« Estrutura interna construida em aco SAE 1020 com pintura interzinc aluminio de alta temperatura;
« Porta e moldura em ago inoxiddvel escovado;

« Equipamento bivolt com chave seletora de tensao para M 127V ou M 220 V;

- Disponivel na versdo gas GLP ou gds GN;

- Capacidade de 10 esteiras com dimensdes de 58 x 68 cm;

« Tempo de coccdo por fornada de 15 a 18 min. (com temperatura média de 180 °C);

« Visor com lampada para visualizagdo interna, com vedacdo da porta em perfil de silicone;

« Isolamento do forno em | de rocha;

« Abertura da porta através de macaneta com 1/4 de volta, em material baquelite;

« Controle de tempo, temperatura e injecdo de vapor pelo painel de comando;

« Sistema de alarme sonoro quando o forno atingir o tempo programado de cocgdo;

« Temperatura mdxima de trabalho de 250 °C;

« Equipado com motor monofésico de 3/4 CV;

« Rodizios para deslocamento;

- (dmara com dimensional apropriado para garantir maior circulagdo de ar, permitindo um
assamento homogéneo;

« Corddo de alimentagdo com plug para tomada de 20 A.

« Consumo elétrico 1 kW/h;

- Consumo gés 1,3 kg/h;

Opicional:

« SMS (Sistema Multi Speed), para controle de diferentes
velocidades do motor;

- Opcional em esteira 40x60, 45x65, 60x80

« Cavalete, cdmara interna e/ou externa em aco inox AlSI 430;
« Kit biscoito para até 14 esteiras;

- SGV (Sistema geracao de vapor), reservatério de dgua

para gerar vapor acoplado ao forno;

« Alimentagdo de gés em GN (Gés Natural).
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« Estrutura externa construida em ago SAE 1020 com pintura epdxi branca nas laterais e traseira;
- Estrutura interna construida em ago SAE 1020 com pintura interzinc aluminio de alta temperatura;
+ Porta e moldura em ago inoxidavel escovado;

« Equipamento disponivel nas versdes T220V e T380V

- Capacidade de 10 esteiras com dimensdes de 58 x 68 cm;

« Tempo de cocgdo por fornada de 15 a 18 min. (com temperatura média de 180 °C);

« Visor com lampada para visualizagao interna, com vedacao da porta em perfil silicone;

« Isolamento do forno em 13 de rocha;

- Abertura da porta através de macaneta com 1/4 de volta, em material baquelite;

- Controle de tempo, temperatura e injecao de vapor pelo painel de comando;

- Sistema de alarme sonoro quando o forno atingir o tempo programado de coccao;

« Temperatura méxima de trabalho de 250 °C;

« Equipado com motor monofésico de 3/4 CV;

+ Rodizios para deslocamento;

« Camara com dimensional apropriado para garantir maior circulagdo de ar, permitindo um
assamento homogéneo.

« Consumo Elétrico 13kw/h;

Opicional:

- Opcional em esteira 40x60, 45x65, 60x80

« Cavalete, cdmara interna e/ou externa em ago inox

« Kit biscoito para até 16 esteiras;

« SGV (Sistema geracao de vapor), reservatorio de dgua
para gerar vapor acoplado ao forno;
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- Estrutura externa construida em ago SAE 1020 com pintura epdxi branca nas laterais, traseira e cavalete;
« Estrutura interna construida em aco SAE 1020 com pintura interzinc aluminio de alta temperatura;
« Porta e moldura em ago inoxidavel escovado;

« Equipamento bivolt com chave seletora de tensao para M 127V ou M 220 V;

« Disponivel na versao gds GLP ou gds GN;

- Capacidade de 10 esteiras com dimensdes de 58 x 68 cm;

« Tempo de cocgdo por fornada de 15 a 18 min. (com temperatura média de 180 °C);

« Visor com lampada para visualizagdo interna, com vedacao da porta em perfil de silicone;

« Isolamento do forno em a de rocha;

« Abertura da porta através de macaneta com 1/4 de volta, em material baquelite;

« Controle de tempo, temperatura e injecao de vapor pelo painel de comando;

« Sistema de alarme sonoro quando o forno atingir o tempo programado de cocgdo;

« Temperatura mdxima de trabalho de 250 °C;

« Equipado com motor monofdsico de 3/4 CV;

« Rodizios para deslocamento;

« (dmara com dimensional apropriado para garantir maior circulagdo de ar, permitindo um
assamento homogéneo;

« Corddo de alimentacdo com plug para tomada de 20 A.

« Consumo elétrico 1kW/h;

« Consumo gds 1,3 kg/h;

5

Opicional:

« SMS (Sistema Multi Speed), para controle de diferentes
velocidades do motor;

- Opcional em esteira 40x60, 45x65, 60x80

- Cavalete, cdmara interna e/ou externa em aco inox AlSI 430;
« Kit biscoito para até 16 esteiras;

+ SGV (Sistema geracao de vapor), reservatorio de dgua

para gerar vapor acoplado ao forno;

« Alimentacdo de gds em GN (Gas Natural).



CHAPA GRILL

EFICIENCIA QUE
ACENDE A PAIXAO
POR COZINHAR

SOUF(TIETEC

SOLUCOES EM EQUIPAMENTOS PARA GASTRONOMIA

BGM 42 BiFETERIA A GAS

© @+« 186

GAS 03Kg/h 475mm  43cm  53am 24cm  15kg

BGM 62 BiFeTERIA A GAS

© @+« » 18

GAS  04Kg/h 635mm 63cm  53m  24cm 23k

BGM 82 BiFeTERIA A GAS

© @+« » 18

GAS  06Kgh 635mm 85m 53am  24am 31kg

BGM 102 eiFeTERIA A GAS

O @+ oo » 1 a

GAS  09Kg/h 635mm 103cm 53an  24cm 35kg

BGM 130 BiFETERIA A GAS

_*-H/i@

GAS  12Kg/h 635mm 132am 64m  27cm  50kg

« Estrutura externa construida em aco inoxidavel escovado
« Mesa de cocdo construida em aco carbono 1020, com pintura
01 MEDIA alta temperatura aluminio nas laterais e traseira externas da mesa

/1 @ « Disponivel nas versdes gés GLP ou gés natural
> « Controle de intensidade da chama, através de registro reforcado

Modelo de Tampas:

37,5am 37,5 7am 4,8kg « Equipamento com sistema de gaveta coletora de gordura
« Equipamento com queimador tubular com dupla furagdo e pintura
02 GRANDE alta temperatura, garantindo mais eficiéncia e durabilidade

375em 50am  7em 5,4kg

SOU(TI'IETEC

SOLUCOES EM EQUIPAMENTOS PARA GASTRONOMIA
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